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外形（㎜）

内形（㎜）

適用ブレーカー

適用コンセント

運転電流（Ａ）

消費電力（Ｗ）

力 率（％）

温度制御

（５０／６０Ｈｚ）

力 率（％）

始動電流（Ａ）

霜取時

冷却時

冷却器

冷媒

凝縮器

圧縮機公称出力

運転電流（Ａ）

消費電力（Ｗ）

使用周囲温度（℃）

有効内容積（Ｌ）

製品質量（㎏）

冷却性能 周囲温度３０℃（無負荷）

（５０／６０Ｈｚ）

（幅×奥行×高さ）

（幅×奥行×高さ）

冷

電

気

特

性

クイックチラー

天・正面・側面 ステンレス鋼板

ステンレス鋼板

硬質発泡ポリウレタン

背面・底面 亜鉛鉄板

外面 ステンレス鋼板

６００Ｗ

マイコン制御 デジタル温度表示

フィンチューブ冷気強制循環式

Ｒ－４０４Ａ １２００ｇ

膨張弁

フィンチューブ強制空冷式

単相１００Ｖ ２０Ａ ５０／６０Ｈｚ

接地形 ２極 １５Ａ １２５Ｖ

９０～１１０

５～３５

寸

法

扉質

材

冷媒制御方法

却

装

置

許容電圧範囲（Ｖ）源

電

放熱量

脚・調節範囲 ステンレス製、５０～７０ｍｍ

その他

７００×７００×８５０

６００×３８０×４１７

８７

収容能力 １／１ホテルパン（６５Ｈ）：５枚

裏面 ステンレス鋼板 マグネット式１枚

３０℃→０℃ １０分以内

本図は、製造番号９Ｅ－１０００１以降に適用されます。

ＱＸＦ－００５ＢＣ５

凝縮器フィルター、芯温センサー１本

霜取方式 マイコン制御 ヒーターデフロスト（手動のみ）

ホテルパン受け具２個、排水キット一式
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排水ホース取出位置

仕様・外観につきましては改良の為予告なく変更することがあります。

コンセント形状

電源コンセントは必ず接地極付を使用すること


